
 Cart� 
 Entrée� 

 - Foi� gra� m�-cui� à l� vanill� chutne� d� momen� (2, 10)……………………………..………….……….… 24 € 

 - Terrin� d� lapi� a� abricot� sec� e� chutne� d� momen� (10, 1, 3, 7)……….………………………..….. 16 € 

 "Un� de� grande� spécialité� d� l� maiso� cré� e� 1969 par Mm� CROUZIER" 

 - Velout� d� sucrin� d� Berr�, espum� d� coriandr� e� lardon� d� magre� d� canar� (5, 10, 7)…. 15 € 

 - Aumônièr� d� légume� a� fromag� d� vach� e� vinaigrett� asiatiqu� (5, 7, 6, 3, 9, 4) ………….… 16 € 

 Plat� 
 - Millefeuill� d� ri� d� vea� e� foi� gra� poêl� d� légume� automnale� (5, 7) ………………........…... 35 € 

 - Pièc� d� chasseur poêl�, légume� oublié�, coing� rôti� ju� a� baie� d� genièvre� (2, 5) ….…..…. 26  € 

 - Palero� confi� a� vi� d� régio�, écras� d� patat� douc�, butternu�, ju� à l� fèv� Tonk� (2, 5) …. 22 € 

 - �le� �’esturgeo� a� agrume�, risott� d� sarrasi�, panai�, crèm� d� crustac� (13, 5, 11, 7) …... 26 € 

 - �le� d� bœuf r�sin�, puré� d� cébett� (1, 2, 5) ………….……………………………………………………….. 35 € 

 - Assiett� d� pâte� fraîche� végétarienn� (5, 6) …………………………………………………….…………….. 20 € 

 - Côte� d� bœuf à partager 1 k�/65€ 

 Dessert� 
 - Tart� Tati� d� pomme� traditionnell� espum� d� crèm� fraîch� d� ferm� (1, 5, 7, 10) …….……… 14 € 

 - Fondan� chocola� noir 70% coeur coulan� pralin� glac� vanill� (1, 5, 7, 10) …………………….….. 15 € 

 - Cèp� Sologno� e� tromp� �'œi� “parfai� crèm� d� marro� e� meringu� chocolaté�” (1, 5, 7, 10) … 16 € 

 - Entreme� �otiqu� e� so� couli� (1, 5, 7, 10) ……………………………….……………………………………….. 14 € 

 - Assiett� d� 4 Fromage� loca� (5) …………………………………………………………………………………… 14 € 

 -Coup� d� glac�, 1 Boul�: 3,50 € // 2 Boule�: 6 € // 3 Boule�: 8,50 € 

 Glacée� : Carame�, Vanill�, Rhu� raisin�, Marro�, Chocola�, Pistach�, Caf�, Pralin�, No� d� coc� 

 Sorbet� : Frais�, Frambois�, Citro� ver�, Poir�, Frui� d� l� passio�, mandarin�, pomm� 

 - Suggestio� d� chef 



 Cart� 
 Men� 34 Eur�  (Entré�, pla� o� pla� e� desser�) 

 Men� 40 Eur�  (Entré�, pla� e� desser�) 

 Men� 45 Eur�  (Entré�, pla�, fromag� e� desser�) 

 Men� 50 Eur�  (Entré�, pla�, tro� sologno�, fromag�  e� desser�) 

 Entrée� 
 - Terrin� d� lapi� a� abricot� sec� e� chutne� d� momen� (10, 1, 3, 7) 

 "Un� de� grande� spécialité� d� l� maiso� cré� e� 1969 par Mm� CROUZIER" 

 - Velout� d� sucrin� d� Berr�, espum� d� coriandr� e� lardon� d� magre� d� canar� (5, 10, 7) 

 - Aumônièr� d� légume� a� fromag� d� vach� e� vinaigrett� asiatiqu� (5, 7, 6, 3, 9, 4) 

 Plat� 
 - Pièc� d� chasseur poêl�, légume� oublié�, coing� rôti� ju� a� baie� d� genièvre� (2, 5) 

 - Palero� confi� a� vi� d� régio�, écras� d� patat� douc�, butternu�, ju� à l� fèv� Tonk� (2, 5) 

 - �le� �’esturgeo� a� agrume�, risott� d� sarrasi�, panai�, crèm� d� crustac� (13, 5, 11, 7) 

 - Assiett� d� pâte� fraîche� végétarienne� (5, 6) 

 Tro� Sologno� 
 - Sorbe� poir� e� poir� �’olive� o� sorbe� pomm� e� calv� 

 Dessert� 
 - Tart� Tati� d� pomme� traditionnell� espum� d� crèm� fraîch� d� ferm� (1, 5, 7, 10) 

 - Fondan� chocola� noir 70% coeur coulan� pralin� glac� vanill� (1, 5, 7, 10) 

 - Entreme� passio� e� so� couli� (1, 5, 7, 10) 

 - Assiett� d� 4 fromage� loca� 

 - Coup� d� glac� 3 Boule� 

 - Cèp� Sologno� e� tromp� �’oei� “parfai� crèm� d� marro� e� meringu� chocolaté� (1, 5, 7, 10) 
 Supplémen� d� 5€ 

 Men� enfan�  15€ 

 - Boisso� - �le� d� poule� e� pâte� fraîche� o� pomme� d� terr� sautée� - Glac� 1 boul� 


