Menu pour Noel 2023
65 € ( Hors Boisson)

Prelude de Noéel

Mise en bouche

/7
%*

Delicate Valse de la mer

Duo de Carpaccio de St Jacques ef Bar d agrumes

Ou
Promenade dans le sud Ouest

Toie gras poélé sauce gastrigue sucrine Braisé

R/
%*

{a demoiselle des aous bois et ses dames de compagnie

Supréme de pintade awy lraffes ef ses 3 legumes
Ou
e trésor des acs ef sa richesse de la terre

Sandre, pureée de cerfewd tuberewy

7
%*

Ballade digestive au coeur de noire TForéi

Trou Solognot

\/
%

Carrousasel lacté
7lssielte de 3 fromages locawy
o

Douce Flambee

Omelette Norvegienne

Ou

Neige sur les rocheuses
Nougat Glace




Menu Pour la St Sylvestre el jour de [ an
95€ ( Hors Botsson)

Prélude Eloile
Mise en bouche

\/
%

{a déesse de la mer vous ouvre son écrin
6 Huitres, vinaigre échalote

Ou
{e chevalier du Sud- Ouest

Tote gras mi-cuil cacao
/

%*

Echappé foreatiére d la senteur des sous Bois
Paveé cervide écrasé auy traffes
Ou
Douceur de la mer el sa dentelle orangée

Demi-homard, mousseline carotfe Cumin
@,
0’0

Ballade digestive au coeur de notre Torel

\/
%*

Voyage au coeur de notre Région
7lssielte de 3 fromages
o
fristocratie Glacée
Parfait Chocolal coeur Clémentine

Ou

{e vent du nouvel an
Souflé au grand MWarnier



